
en

VANDret

aften

1795.-

SEPTEMBER

EN VANDRET AFTEN HVOR MAN NÅR IGENNEM HELE MENUEN

STARTENDE MED

 ET DEJLIGT GLAS champagne OG DAGENS caviar SERVERING

3 LÆKRE snacks  

saltet kuller
 tomat - fennikel - cremefraiche med hvide ribs

2022 SAUVIGNON LA VAUVISE DOMAINE BERNARD FLEURIET, LOIRE FRANKRIG

SEPIA BLÆKSPRUTTE
BABA GANOUSH - COURGETTER - VADOUVAN

2021 CROZES-HERMITAGE BLANC GUIGAL, RHONE FRANKRIG

VILDE SVAMPE
ÆGGEBLOMME - BOUILLION - GRANSKUD

2022 IL FIORE LANGHE BLANCO BRAIDA, PIEMONTE ITALIEN

VESTERHAVS FISK
EFTERÅRS KÅL - LØG - KARTOFFEL - MUSLINGER

2017 ATA RANGHI CRIMSON PINOT NOIR, MARTINBOROUGH NEW ZEALAND

ÆBLE - SOLbær
hASSELNØDDER - KARAMEL - KARL JOHAN ISCREME

2022 CUVÈE SPATLESE KRACHER, BURGENLAND ØSTRIG

SMÅ LÆKRE petit fours

kaffe & avec



SEPTEMBER

LILLE

VANDret

3 snacks
saltet kuller 

tomat - fennikel - cremefraiche med hvide ribs

SEPIA BLÆKSPRUTTE
BABA GANOUSH - COURGETTER - VADOUVAN

VILDE SVAMPE
ÆGGEBLOMME - BOUILLION - GRANSKUD

VESTERHAVS FISK
EFTERÅRS KÅL - LØG - KARTOFFEL - MUSLINGER

ÆBLE - SOLbær
hASSELNØDDER - KARAMEL - KARL JOHAN ISCREME

med vinmenu MED 1 GLAS CHAMPAGNE OG 5 GLAS VIN

med saft menu 5 glas

3 snacks

saltet kuller 
tomat - fennikel - cremefraiche med hvide ribs

VESTERHAVS FISK
EFTERÅRS KÅL - LØG - KARTOFFEL - MUSLINGER

ÆBLE - SOLbær
hASSELNØDDER - KARAMEL - KARL JOHAN ISCREME

med vin menu MED 1 GLAS CHAMPAGNE OG 3 GLAS VIN

med saftmenu 3 glas

449.-

stor

VANDret

649.-

ekstra
CAVIAR GOURMET HOUSE

ØSTERS GIGAS 4 STK
VINAIGRETTE & CITRON

bøffen
sæsonens grønt - fritter - rødvinsauce med røget marv

ostetallerken
4 stk arla unika - sprødt - sødt

345,-

145,-

1325.-
895,-

889.-
649,-

275,-

145,-


